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Jablkovy chlebik na vianocny stél
Jablka v alkohole:

¢ 4 mensie jablka

e 400 ml Napoleona (alebo iné brandy, popr. rum)
e 3 pltrstinového cukru

e 6 klinéekov

Jablka oSupeme a nakrajame na mensie kocky. Alkohol spolu s cukrom zahrievame na
panvici a pridame jablka s klincekmi. Zmes varime na miernom ohni, pokym sa alkohol
nevypari a nezostane len sirup. Odstavime a vyberieme klinceky.

Cesto:

e 150 g hladkej Spaldovej muky
e 2 vajicka

e 120 g trstinového cukru

e 1/2 ¢l mletej Skorice

e 1 plvanilkového extraktu

e 30 ml olivového oleja

e 50 g pekanovych orechov

e 1 prasok do peciva

e 250 g jemného tvarohu

¢ med podla chuti

Vajicka vymieSame metlickou spolu s cukrom a vanilkovym extraktom do peny, pridime olej
a vSetky sypké suroviny ( preosiatu muku, Skoricu, praSok do peciva). Nakoniec posekané
pekanové orechy a uvarené jablka v alkohole.

Pecieme pri 180°C, ca. 50 min.

Kolac¢ nechame vychladit’ a nakoniec ho dozdobime polevou. ZmieSame jemny tvaroh a
medom a vanilkou. Navrch ho mézeme posypat’ pekanovymi orechami.



