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Jablkovo-skoricovy expresny kolac¢

e 2vajcia

e 100g trstinového cukru
e 100g rozpusteného masla
e 120g Spaldovej muky

e 100g mandlovej muky
e 125 ml mlieka

o Stipka soli

e 1,5 ¢l Skorice

e 1 kypriaci prasok

e 3 mensie jablka

e vanilkovy extrakt

Na cesto si vymieSame do peny 2 vaji¢ka so 100 g trstinového cukru, priddme maslo,
vanilkovy extrakt a 125 ml mlieka. V druhej miske si zmieSame sypké suroviny: Spaldova
a mandl'ovli muku, Skoricu, prasok do peciva a Stipku soli. Potom obe zmesi spojime.

Nezlaknite sa, Ze by bolo mdlo cesta, je to akurdt Tortovi formu si vymazeme maslom,
vysypeme mukou a nalejeme cesto. Jablk4 oSupeme, rozpolime, zbavime stredu a vypukla
Cast’ na narezeme (ale neprerezeme). Naukladame na cesto a trochu pritla¢ime

Pecieme pri 180°C, priblizne 30-40 min.

Tip: povrch kolaca moZeme potriet’ teplym marhulovym dZemom.



